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SCHAUFENSTER

Dienstag, 6. Oktober 2009

513 Schiem

men in Dormagen

Der GASTRO TiPP

Drei, die sich der italienischen Kiiche verschrieben ha-
ben: Massimiliano Giamattei (links), Nicola und Pino.

® Waldgaslbaus
d W Tannenbusch

Lust auf asiatisch?

Ab sofort wieder unsere beliebte asiatische
Spezialititenkarte z.B.:
( . Schmetterlingsgamelen mit rotem Curry,

k ilch und Mini: ginen
( Knusprige Entenbrust auf Asia-Gemiise mit
Ingwer und Thai-Basilikum

i1 Dormagen: ) Auf Thren Besuch freuen sich:
MELgKA 7 Ihr Jens Meckel und Team

WEISS- Gom Dormagen-Delhoven
Tele fon:
02133/8 06 9

Original Allgiuer Im Tannenbusch 2
taglich von 12 bis 23 Uhr

de
wwW )

Gasthof Jur Post

Keine Angst vor der Krise.
Wir bieten Ihnen ein Rund-um-
Sorglos Paket fiir Ihre Party. je 49 5 o €
Sektempfang . Kalte-Warmes Buffet oder ein 4- Gang Menue
* Biere
Kaffee -Cappuchino etc. ® 6 Stunden Iang 2. B. von 18- 24 Uhr
Zurzeit bleten wir lhnen
zB Art, i Art, Kré
Zwiebelspeck und Pikant-Curry
363 Tage im Jahr fir Sie da! Estelle & Paul mit Team
www.restaurantzurpost.de
Sky-Sportsbar - Saal bis 80 Personen

Warme Kiiche durchgehend ab 12.00 Uhr! Kein Ruhetag!

SchloBstr. 52 - 41541 Dormagen-Zons - Tel.: 0 21 33/53 83 99

Premium. Bier Offnungszeiten:

Restaurant & Catering
Krefelderstr.5 + 41539 Dormagen + 43 02133 43091

& KULINARISCHER HIGHLIGHTS zu erleben?
| Am 11, Oktober 2009 bietet Ihnen Hotel ,Schloss Friedestrom*
genau diese Gelegenheit, Eintritt € 69,00 .

inkl, Aperitif & 4-Gang-Menii

zu bekommen, Wir freuen uns auf Sie! ¢

Hotel ,Schioss Friedestrom“ & Restaurant ,Zum Volksgari
ParkstraBe 2 - 41541 Dormagen | ZONS - Tel: 02133 /503 0
www.friedestrom.de & jetzt auch: www.friedestrom-events. de

HACKENBROICH. Manche
Dinge beginnen mit einem
Traum oder einer Idee.

So auch bei Massimiliano
Giamattei, der ein Restau-
rant, welches Gastlichkeit
verbunden mit erlesener Ki-
che und leckeren Weinen zu
fairen Preisen eréffnen woll-
te. 2004 hat er seinen Traum
erfiillt. Und seither hat er
sich langsam aber stetig in
die Herzen der Kenner fiir
italienische Lebensart ge-
kocht. Dass dazu immer et-
was Zeit gehért, versteht
sich von selbst. Alles wird
frisch zubereitet von den
Kiichenpoeten Nicola Sag-
nella und Guiseppe Ciarle-
glio. Ersterer ist bekannt fiir
seine italienische Lebensart
verbunden mit deutscher
Grindlichkeit und letzterer,
seit Jahren stadtbekannt als
Pino, als der Kreative. Beide
zusammen ergeben eine
italienische Kiche, die wie
Fans behaupten, ihresglei-
chen in und um Dormagen
sucht.

Frische und hausgemachte
Pasta, ein Rinderfilet in ei-
ner Champignon-Kruste an
einer leichten Rotweinsauce
oder ein Lammkarree im
Ofen - langsam - mit Krau-
tern und kleinen Tomaten
gegart, lasst keinen Wunsch
offen. Die Fischfreunde
kommen mit einem Tinten-
fisch-Carpaccio oder einem
Seewolf ebenfalls auf ihre
Kosten. Und fir die StiBen

Auch groBe Buffets berei-
tet das Il Marchese zu.

empfiehlt Massimiliano zur
Zeit eine Panacotta mit Ace-
to-Balsamico-Creme  oder
eine Zabaione, die direkt am
Tisch zubereitet wird.

Zu einem guten Essen, ge-
hort ein guter Tropfen. Und
den findet man im |l Marche-
se. Ebenfalls heimlich hat
sich Massimiliano einen Na-
men in Sachen Wein ge-
macht. Als Sommelier und
Mitglied in der Vereinigung
italienischer ~ Sommeliers
(A.1.S) empfiehlt er gerne zu
jedem Gericht den passen-
den Wein. Und das schéne
an der Sache ist, so Massi-
miliano: ,Die Zeiten wo man
Uber 300 Prozent aufge-
schlagen hat, sind definitiv
vorbei. Ich biete meinen
Géasten unsere Weine zu
wirklich ehrlichen Preisen
an.” Die Kreativitat geht tiber

die Kiiche des Restaurant
hinaus. Denn das Il Marche-
se bietet auch Kochkurse,
sowie Weinseminare an.
Am 24. Oktober bietet Mas-
similiano  Giamattei eine
Weinprobe an. Themen sind
die Weinanbaugebiete Ve-
netien und Friaul. Am 28.
November sind die Anbau-
gebiete Piemont und Lom-
bardei angesagt.

Anfang des kommenden
Jahres gibt es eine kleine
Weinschule, die zur ersten
Orientierung dienen soll.
Néhere Informationen gibt
es auf der Internetseite
www.ilmarchese.de.  Hier
findet man im Ubrigen auch
die Weihnachtsofferten fir
Firmenfeiern oder Familien-
feste.

Egal, ob Hochzeit, Kommu-
nion, Geburtstage oder
Weihnachtsfeiern, das |l
Marchese ist hier der richti-
ge Partner. Und wer die
Kochkunst gerne zu Hause
genieBen mdchte, bestellt
das Essen einfach zu sich.
Wer ein Stiick Italien fir ei-
nen Abend genieBen méch-
te, sollte sich also mit ein
wenig Zeit im Gepéack auf
den Weg nach Hacken-
broich machen und den
Empfehlungen des Haus-
herrn lauschen und gegebe-
nenfalls auch folgen.

Das Restaurant ist taglich
von 11.30 bis 14.30 Uhr und
17.30 bis 23.30 Uhr geoff-
net. Dienstags ist Ruhetag.

Das gemiitliche Lokal bietet rund 50 Personen Platz. Die Dekoration ist nicht auf-
dringlich und in ruhigen Ténen gehalten, damit nichts vom leckeren Essen ablenkt.

Inhaber Massimiliano Gia-
mattei ist Sommerlier.

probieren:
1. Tintenfisch-Carpaccio
leichten Rotweinsauce

maten gegart
4. gegrillter Seewolf

Schaufenster-Tipp

Das missen Sie bei Inrem Besuch im Il Marchese

2. Rindeffilet in einer Champignon-Kruste an einer

3. Lammkarree im Ofen mit Krautern und kleinen To-

5. Panacotta mit Aceto-Balsamico-Creme

Tel. 02133/ 24 40 40
www.ilmarchese.de

Il Marchese

Salm-Reifferscheidt-Alle 33 y 1
41540 Dormagen-Hackenbroich

Essen

All you can ear

8,90

mmern uns um den
aften aller

feiern, wir
1 fiir bis zu 80 Personen, Gesellsc

Offnungszeiten:

Dienstag - Freitag ab 17.00 Uhr, Samstag 11.00 - 14.30 Uhr
u. ab 17.00 Uhr, Sonntag 10.30 - 14.30 u. ab 17.00 Uhr
JohannesstraBie 1, 41542 Dormagen/Delrath, Tel. 02133/227041
www.alter-bahnhof-nievenheim.de

Salm-Reifferscheidt-Allee 33
41540 Dormagen-
Hackenbroich

Telefon 02133/
Chtarchese ) ™% L Slnched, ®adios

Nutzen Sie unsere schone, erdachte Terrasse mit Toskana-FI.
Weinproben
24. Oktober (Venetien/Friaul) und am
21. November (Lombardie/Pyrmont)

Unsere Offnungszeiten:

’l‘agl.mh 11.30 - 14.30

Riestn ‘Weinauswahl
Thre Fisch- Spezla.l!stcn am Kochtopf
und 17.30 - 23.30 Uhr
Dienstag Ruhetag

Einzelheiten erfahren
Sie auf unserer Website:
www.ilmarchese.de

Inh. Familie Ibrisimovic
Am Weifien Stein 1, Dormagen-Stiirzelberg
Tel. 0 21 33 /26 61 95
Tiiglich von 11.30 bis 23.00 Uhr
durchgehend geiffnet! Dienstag Ruhetag

EL TORO

Spanferkel am Spief und andere Fleischspeziali
(Lamm, Rindersteaks, Putensteaks, Fisch etc.)
viele Beilagen, Vorspeisen und Dessert

Mlttagstlsch 4-Gange-Menii

Mo. - Sa.11.30 - 15.00 Uhr: Tagessuppe - Salatbiiffet
- 15 verschiedene Hauptgerichte - Dessert

7 50pP

Hotel - Restaurant - Weinstube

FLORA

Fedkk
# téglich Mittagstisch ¢ Gesellschaften bis 70 Pers. ¢

14.10.2009
Scampi Essen
«all you can eat"” 14.50 €

Reservierung erforderlich!

Florastr. 49 - 41539 Dormagen - Tel.: 0 21 33 / 4 60 11
www.hotelrestaurantflora.de

HOTEL & RESTAURANT
oo

Ab sofort
Die Muschelsaison
im Hottche

tiglich wechselnder Mittagstisch
3-Gang Menii 5,80 €

Krefelder Str. 14-18 - 41539 Dormagen - Tel. 02133/253-0
Fax 02133//10616 - www.hoettche.de - hoettche@gmx.net



